
 

 

 
 
 

 

Pressemeldung: Heitlinger bei Cornelia Poletto 

 

Ideale Verbindung von Süden und Norden 

Heitlinger Kraichgau-Wein und Haute Cuisine von Cornelia Poletto in Hamburg 

 

Östringen/Hamburg 16 Juni 2017 - Haute Cuisine, Sterne-Küche 

in Hamburg und Heitlinger Wein aus dem Kraichgau ergänzen sich 

aufs Beste. Dies konnte Claus Burmeister, Winemaker im Weingut 

Heitlinger kürzlich beim "Chef's Table" mit Cornelia Poletto 

erleben. Der Rote Michelin Führer hat diese außergewöhnliche 

Köchin regelmäßig mit einem Stern ausgezeichnet, als eine der 

Wenigen in Deutschland. Sie führt eine Kochschule und einen 

Feinkostladen mit angeschlossener Gastronomie. Bundesweit 

bekannt wurde Poletto durch ihr Mitwirken in öffentlichen Kochsendungen und Dinnershows. 

 

In gewissen Abständen lädt sie zum "Chef's Table" ein, bei dem sie auf hezrliche und exzellente Art 

ihre Gäste bekocht, sich über die Schulter sowie in die Töpfe schauen lässt und bei dem die Gäste im 

Finish mithelfen dürfen. Sie liebt es, nicht nur Köchin, sondern auch charmante Gastgeberin zu sein. 

"Ein besonderes Erlebnis". Diesmal war es ein Menü geprägt von Hummer, Steinbutt und Reh 

kombiniert mit besonderen Weinen – über Burg Ravensburg Riesling, Eichelberg Pinot Blanc, Löchle 

Weißburgunder und Königsbecher Pinot Noir - der VDP-Weingüter Ravensburg und Heitlinger, 

ausgezeichnet mit drei Roten Trauben im Wineguide Gault Millau. "Die ideale Verbindung von Nord 

und Süd", sagte Poletto. Kompromisslos wie Cornelia Poletto in der Küche ist Claus Burmeister im 

Weinkeller, wenn es um beste Qualität geht. Und so finden beide immer rasch ein Gesprächsthema, 

bei dem sie sich lange aufhalten konnten. Und etwas Werbung für den Kraichgau fiel nebenbei auch 

noch ab. Die VDP-Weingüter Ravensburg und Heitlinger sind die größten ökologisch arbeitenden 

Weingüter in Deutschland. Heitlinger Wein ist in der weiten Gastronomie-Welt ein guter Name und ein 

geschätzter Tropfen. 

 (Martin Stock, Agentur Art) 

 

   


